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Joyeuses Pâques



Pain surprise charcutier .................................................. 44,90€/pièce
64 sandwichs ; jambon blanc, jambon cru, rosette, rillette, chorizo,
mousse de foie.

Pain surprise de la mer .................................................... 44,90€/pièce
64 sandwichs : truite fumée, rillette deux saumons, tarama, crabe.

Pain surprise mixte ............................................................ 44,90€/pièce
64 sandwichs : saumon, tarama, crabe, jambon cru, rillette, 
mousse de foie.

Plateau de canapés ........................................................... 27,90€/pièce
30 pièces : jambon blanc, rosette, jambon cru, tarama, légumes, truite
fumée.

Plateau de canapés festifs ............................................ 32,90€/pièce
28 pièces : blinis truite fumée & fromage frais, toast magret fumé & confit
d’oignons, toast foie gras & chutney de figues, blinis rillette 2 saumons.

Plateau de charcuterie .............................................. 7,00€/personne
Assortiment de charcuteries maison et séchees (portions de 150gr).

Plateau de fromage ..................................................... 4,50€/personne
Assortiment de 5 fromages variés (portions de 150gr).

A partager



Terrine de foie gras de canard ........................................ 159,90€/kg
Environ 80gr/tranche.

Pâté en croûte Pascal ............................................................. 44,90€/kg
Lapin, légumes de printemps, oeuf - Environ 120gr/tranche.

Pâté en croûte volaille & pistache ................................... 44,90€/kg
Environ 120gr/tranche.

Pâté en croûte canard, figues & foie gras ................... 49,90€/kg
Environ 120gr/tranche.

Terrine de saumon & fondue de 
poireaux au curry ....................................................................... 39,90€/kg
Environ 100gr/tranche.

Charcuteries

Nos pâtés en croûte Cocktail
A la tranche ou entier (Environs 1,5 kg, soit 25 à 30 tranches)

Traditionnel ................................................................................... 38,90€/kg

Poulet & chorizo ......................................................................... 38,90€/kg

Volaille & pistache ...........................................................;......... 41.90€/kg

Canard & poivre vert ................................................................ 41,90€/kg

Lapin & noisettes ........................................................................ 41,90€/kg



Entrées Froides

Escargot de Bourgogne .................................................... 0,85€/pièce
Belle grosseur

Coquille Saint-Jacques ..................................................... 8,90€/pièce

Bouchée à la reine poulet & asperges ..................... 7,90€/pièce

Vol-au-vent d’écrevisse & pétoncle .......................... 8,90€/pièce

Tourte champignons, poireaux & 
pommes de terre .................................................................. 7,90€/pièce

Opéra de foie gras ............................................................... 9,90€/pièce
Foie gras de canard, pain d’épices, fruits de la passion.

Saumon fumé de Norvège .................................................. 89.90€/kg

Fond d’artichaut Norvègien ............................................ 8,90€/pièce
Fond d’artichaut, saumon fumé, œuf poché, céleri.

Verrine Fourme d’Ambert, radis & 
noix de pécan .......................................................................... 5,90€/pièce

Verrine foie gras, asperges & 
pommes Granny .................................................................... 5,90€/pièce

Verrine saumon, fromage frais & pesto ................... 5,90€/pièce

Entrées Chaudes



Accompagnements
Gratin Dauphinois ..................................................................... 6,90€/part
300gr environs

Pommes Dauphines ................................................................ 4,90€/part
200gr environs

Pommes de terre grenaille à l’ail des ours ................ 4,90€/part

Poêlée 7 légumes .................................................................... 6,90€/part
Carottes & oignons nouveaux, champignons de Paris, courgettes,
asperges, choux fleurs & tomates cerises - 250gr environs

Fagots de haricots verts & lard fumé ........................... 6,90€/part

Fondue de poireaux à la crème & aux girolles ....... 7,90€/part
250gr environs

Risotto asperges & parmesan ........................................... 7,90€/part
250gr environs

Mignon de porc aux girolles, façon Wellington .... 11,90€/part

Paupiette de veau aux morilles ..................................... 12,90€/part

Suprême de pintade aux légumes de Printemps. 11,90€/part

Souris d’agneau sauce au thym ..................................... 14,90€/part 

Tajine d’agneau aux fruits confits ................................. 11,90€/part

Darne de saumon farcie, sauce à l’aneth .................. 11,90€/part

Plats Cuisinés



Filet de veau  ............................................................................... 49,90€/kg
Entier ou en tranches

Filet de boeuf, Charolais .............................................................61,90/kg
Entier ou tournedos

Côte de boeuf, Charolais ....................................................... 38.90€/kg

Gigot d’agneau, Pays d’Oc, Label Rouge ...................... 32,90€/kg

Gigot d’agneau raccourci, Pays d’Oc, Label Rouge. 33,90€/kg

Souris d’agneau, Pays d’Oc, Label Rouge .................... 33,90€/kg

Selle d’agneau sans os, Pays d’Oc, Label Rouge ..... 33,90€/kg

Carré de côte d’agneau, Pays d’Oc, Label Rouge .... 41,90€/kg

Viandes



Horaires & Commandes

Horaires exceptionnels :
Samedi 4 avril : 8h30 - 19h00 non-stop
Dimanche 5 avril : 9h00 - 12h00

Prise de commandes :

Jusqu’au mardi 31 mars inclus

Horaires d’ouverture :
Mardi & Mercredi : 8h30 - 13h00 & 15h30 -19h30
Jeudi : 8h30 - 13h00
Vendredi : 8h30 - 13h00 & 15h30 -19h30
Samedi : 8h30 - 13h00 & 15h30 - 19h00
Dimanche & Lundi : Fermé



Maison RAFA

Art isan Charcut ier Traiteur & Boucher

20 Grande Rue,  38700 La Tronche 

www.maison-rafa . f r  

04 .76 .42 .09 .21

 info@maison-rafa . f r

https://www.google.com/search?q=MAISON+RAFA&oq=MAISON+RAFA&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyCAgAEEUYJxg5MgYIARBFGEAyBggCEEUYOzIGCAMQIxgnMgcIBBAAGIAEMgcIBRAAGIAEMg0IBhAuGK8BGMcBGIAEMgcIBxAAGIAE0gEIMjI1NmowajmoAgCwAgE&sourceid=chrome&ie=UTF-8

